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Regulamin Konkursu Kulinarnego

„Na Kresowym Szlaku Smaku”

organizowanego przez 

Sekretariat Regionalny KSOW oraz 7 Lokalnych Grup Działania 

biorących udział w projekcie

I POSTANOWIENIA OGÓLNE

§ 1

Organizatorami Konkursu „Na Kresowym Szlaku Smaku” zwanego dalej „Konkursem” jest Sekretariat Regionalny KSOW oraz 7 Lokalnych Grup Działania biorących udział w projekcie, zwane dalej „Organizatorem”.
§ 2

Konkurs organizowany jest na obszarze Lokalnych Grup Działania: „Roztocze Tomaszowskie”, Ziemia Chełmska, Lepsze Jutro, Poleska Dolina Bugu, Ziemia Zamojska, Nasze Roztocze, Ziemia Biłgorajska. 
§ 3

Konkurs jest współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Schematu II Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020.”. 
II CEL KONKURSU

§ 4

1. Celem Konkursu jest:

a) kultywowanie, propagowanie i pogłębianie wiedzy o tradycjach kuchni regionalnej obszaru Lokalnych Grup Działania: „Roztocze Tomaszowskie”, Ziemia Chełmska, Lepsze Jutro, Poleska Dolina Bugu, Ziemia Zamojska, Nasze Roztocze, Ziemia Biłgorajska 

b) identyfikacja i promocja oryginalnych, regionalnych potraw kulinarnych, wytwarzanych tradycyjnymi metodami na terenie działania LGD „Roztocze Tomaszowskie”, Ziemia Chełmska, Lepsze Jutro, Poleska Dolina Bugu, Ziemia Zamojska, Nasze Roztocze, Ziemia Biłgorajska

c) utożsamienie produktów/potraw z obszarem wymienionych LGD 
d) promowanie społecznej aktywności mieszkańców wsi.

III WARUNKI UCZESTNICTWA

§ 5

1. Konkurs ma charakter otwarty. 

2. Uczestnikami Konkursu mogą być osoby fizyczne grupy formalne i nieformalne, podmioty prowadzące działalność na obszarze poszczególnych LGD, producenci żywności ekologicznej itp.
3. W Konkursie nie mogą uczestniczyć członkowie Komisji Konkursowej ani członkowie ich rodzin. 

4. Warunkiem udziału w Konkursie jest nadesłanie wypełnionego Zgłoszenia do udziału 
w Konkursie. Wzór Zgłoszenia stanowi załącznik nr 1 do niniejszego Regulaminu i dostępny jest w siedzibie Organizatora oraz na stronie internetowej www.roztoczetomaszowskie.pl., www.lubelskie.ksow.pl  
5. Warunkiem udziału w Konkursie jest wypełnienie przez Uczestnika Zgłoszenia do udziału 
w Konkursie wraz z załącznikami oraz przesłanie kompletu ww. dokumentów pocztą tradycyjną lub dostarczenie osobiście do siedziby Organizatorów do dnia 28 lipca 2016 roku.

6. Do Konkursu można zgłosić każdy rodzaj potrawy.

7. Ilość potraw zgłaszanych przez jednego Uczestnika jest nieograniczona.

IV PRZEDMIOT KONKURSU

§ 6

1. Przedmiotem Konkursu jest identyfikacja i promocja oryginalnych, regionalnych potraw kulinarnych, wytwarzanych tradycyjnymi metodami na obszarze działania 7 Lokalnych Grup Działania, a w szczególności:

- domowych wyrobów kulinarnych,

- potraw tradycyjnych,

- potraw z runa leśnego, kasz, bylin, mięsa drobiowego, wieprzowego 

- napojów regionalnych,

- innych produktów, w tym np. domowych wypieków.

2. Konkurs składa się z dwóch kategorii:

a) na najlepszą potrawę wykorzystującą lokalne produkty,

b) na najlepszą potrawę tradycyjną.

3. Potrawy zgłoszone do Konkursu powinny charakteryzować się następującymi cechami:

a) Powiązanie z regionem – potrawa musi być wytwarzana na obszarze jednej z wymienionych LGD, natomiast najistotniejsze składniki, mające decydujący wpływ na charakter produktu lub potrawy również muszą pochodzić z obszaru LGD (runo leśne, dziczyzna, zioła kasze, byliny, mięso drobiowe, wieprzowe) i/lub powinny być wytwarzane według miejscowych receptur odzwierciedlających charakter kulturowy i etniczny obszaru, 

b) Wyjątkowość – potrawy, zwłaszcza jeśli wynika ona ze związku z regionem, poprzez wykorzystanie tradycyjnych metod produkcji i lokalnych surowców i tym samym odróżnia się na tle innych produktów i potraw tego typu,

c) Jakość – potrawy muszą się wyróżniać ponadprzeciętną jakością. Jakość ta może być mierzona rodzajem zastosowanych surowców, tradycyjnością receptury, sposobem opakowania czy podawania, charakterem i renomą miejsc, w których są dostępne. 
d) Dostępność i rozpoznawalność – potrawy powinny być regularnie dostępne 
w regionie, z uwzględnieniem specyfiki cyklu produkcyjnego i oferty sezonowej; potrawy powinny być kojarzone z konkretnym wytwórcą.

e) Wpływ na środowisko – pozyskiwane do wyrobu produktów surowce nie powinny naruszać dobra przyrody; wszystkie etapy produkcji i dystrybucji oraz rozkładu nie mogą negatywnie wpływać na stan środowiska. 

f) Bezpieczeństwo dla ludzi i środowiska – produkty i potrawy spełniają wymogi jakościowe 
i normy bezpieczeństwa dla danej grupy wyrobów w świetle aktualnie obowiązujących przepisów, nie zawierają substancji uznanych za szkodliwe dla ludzi.
V PRZEBIEG KONKURSU

§ 7

1.Konkurs będzie przebiegał w dwóch etapach.

2. Etap I – wstępny:

a) przesłanie lub dostarczenie – do dnia 28 lipca 2016 roku – wypełnionego Zgłoszenia do udziału w Konkursie wraz z załącznikami do biur poszczególnych Lokalnych Grup Działania, biorących udział w konkursie,

b) posiedzenie Komisji Konkursowej składającej się z przedstawicieli 7 LGD, podczas którego wyłonionych zostanie 21 potraw, które zakwalifikują się do finału  Konkursu,

c) powiadomienie Uczestników o zakwalifikowaniu się do finału Konkursu,

3. Etap II – finał Konkursu:

a) Oceny zgłoszeń dokona Komisja Konkursowa powołana przez Sekretariat Regionalny KSOW, składająca się z kucharzy prowadzących warsztaty oraz przedstawiciela prasy regionalnej,

b) finał Konkursu odbędzie się podczas Jarmarku Świętego Wawrzyńca w gminie Bełżec w dniu 7 sierpnia 2016 r.
c) podczas finału nastąpi przygotowanie i prezentacja połączona z degustacją potraw, które zakwalifikowały się do finału, a następnie Komisja Konkursowa wyłoni trzech laureatów Konkursu w każdej z wspomnianych w § 6, pkt. 2 lit. a i b  kategorii.

VI ZASADY KWALIFIKACJI DO FINAŁU KONKURSU

§ 8

1. Oceny zgłoszeń dokona Komisja Konkursowa składająca się z przedstawicieli  LGD biorących udział w Projekcie

2. Zgłoszenia zostaną ocenione zarówno pod względem formalnym (terminowość zgłoszenia, wypełnienie wszystkich pól Zgłoszenia, dołączenie wymaganych załączników), jak 
i merytorycznym.

3. Potrawy nie spełniające warunków określonych w niniejszym Regulaminie nie będą klasyfikowane przez Komisję.

4. Decyzja Komisji jest ostateczna – nie dopuszcza się możliwości odwołania od niej.

5. Wyłonienie finalistów Konkursu nastąpi do dnia 1 sierpnia 2016 roku. 

6. Finaliści Konkursu zostaną powiadomieni o zakwalifikowaniu się do finału Konkursu telefonicznie lub za pośrednictwem poczty elektronicznej.

VII REGUŁY PRZEPROWADZENIA FINAŁU KONKURSU

§ 9

1. Finał Konkursu odbędzie się podczas Jarmarku Świętego Wawrzyńca w gminie Bełżec w dniu 7 sierpnia 2016 r.
2. Organizator zapewni finalistom Konkursu stoiska, produkty i odpowiednie wyposażenie na których finaliści będą przygotowywali wytypowane do finału produktów i/lub potrawy (w tym drobny sprzęt kuchenny, zastawę stołową potrzebną do przygotowania i serwowania produktów/potraw konkursowych)

3. Finaliści ponoszą koszty dojazdu na miejsce finału Konkursu.

4.Każdy finalista Konkursu przygotowuje po 3 porcje potrawy konkursowej, 
z czego jedna porcja powinna być odpowiednio zaprezentowana na stole, aby umożliwić Komisji Konkursowej ocenę sposobu podania, a także wykonania fotografii, 3 porcje należy podać Komisji Konkursowej do degustacji i oceny smaku.

7. Elementy wystroju stoiska każdy Uczestnik zabezpiecza we własnym zakresie.

VIII ZASADY PRZYZNAWANIA NAGRÓD


§ 10

1. Oceny potraw, wytypowania finalistów, a następnie trzech Laureatów Konkursu dokonuje Komisja Konkursowa złożona z trzech osób. 
2. Komisja Konkursowa ocenia produkty/potrawy konkursowe pod względem zgodności 
z tematem Konkursu oraz wymaganiami Regulaminu.

3. Dla Laureatów Konkursu przewidziano następujące nagrody  w każdej z kategorii:

a) 1. miejsce – nagroda pieniężna o wartości 400,00 zł,

b) 2. miejsce – nagroda pieniężna o wartości 300,00 zł
c) 3. miejsce – nagroda pieniężna o wartości 200,00 zł

4. Wręczenie nagród odbędzie się w miejscu i terminie wskazanym przez Organizatora konkursu, każdy z laureatów otrzyma również statuetkę.

IX POSTANOWIENIA KOŃCOWE

§ 11

Udział w Konkursie oznacza wyrażenie zgody na przetwarzanie danych osobowych, które zostały podane w Zgłoszeniu do udziału w Konkursie i publikację, bez odrębnego wynagrodzenia, zgłoszonych do Konkursu przepisów oraz zdjęć potraw konkursowych.

§ 12

Administratorem zebranych danych osobowych w rozumieniu Ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 roku o „O ochronie danych osobowych” - (Dz. U. 2015 r. poz. 2135 z późn. zm.) są poszczególne Lokalne Grupy Działania przyjmujące zgłoszenia konkursowe. Uczestnik ma prawo do wglądu do swoich danych oraz ich poprawiania.
§ 13

Informacje o wynikach Konkursu zostaną opublikowane na stronie internetowej Organizatora oraz poszczególnych Lokalnych Grup Działania biorących udział w projekcie. 


§ 14

Wszystkie kwestie nie objęte niniejszym Regulaminem rozstrzyga Organizator.

Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: „Europa inwestująca w obszary wiejskie”. Materiał opracowany przez Sekretariat Regionalny Krajowej Sieci Obszarów Wiejskich Województwa Lubelskiego. Instytucja Zarządzająca PROW 2014-2020 – Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Konkurs współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Schematu II Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020.


